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Wer heute einen landwirtschaftlichen Betrieb in Vollerwerb betreiben will, der benétigt
Willenskraft, Strebsamkeit und innovative Ideen. Aber auch viele fleifSige Hdnde.
Von all dem hat Stefan Kohl von der ,,Hofkdserei Learner” eine gute Portion. Der junge Bauer
fuihrt seit 2013 den elterlichen Hof mit Viehbetrieb und Milchproduktion in Deutschnofen und

hat sich nebenbei seinen Traum von einer eigenen Kdserei samt Hofladen verwirklicht.
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er Lehrnerhof, uspriing-
lich ,,Hof am Lehen’, liegt
auf 1360 Hohenmetern,
rund einen Kilometer
auflerhalb des Dorfzentrums von
Deutschnofen. Eingebettet in saftige
Wiesen und umsdumt von sattgrii-
nen Wildern, bietet der Hof einen
atemberaubenden Panoramablick
auf die Dolomiten. Insgesamt rund
45 Hektar Fldache umfasst der ge-
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Héchste Qualitdtsanspriiche sind fiir

Familie Kohl eine Selbstverstdndlichkeit.

schlossene Hof, der seit Beginn des
20. Jahrhunderts im Familienbesitz
ist und mittlerweile von drei Gene-
rationen bewohnt wird.

Stefan, der Alteste von vier Ge-
schwistern, ist Betriebsinhaber und
hauptverantwortlich fiir die hofei-
gene Kiserei, die Produktion und
den Verkauf. Seine Frau Samantha
unterstiitzt ihn bei der Biiroarbeit
und der Auslieferung der Hofpro-
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dukte, aufierdem kiimmert sie sich
um die Besuchergruppen, den ei-
genen Haushalt und natiirlich um
Sonnenscheinchen Paula. Verant-
wortlich fiir den Viehbetrieb ist
Altbauer Konrad: Die knapp tiiber
30 Milchkiihe der Rasse Siidtiroler
Grauvieh wollen zwei Mal tiglich
gemolken werden, um ihre jéhr-
liche Milchgesamtleistung von ca.
190.000 kg zu erbringen. Im Stall

hilft auch Konrads Frau Maria Anna
mit, aufSerdem kiimmert sie sich
um den Hofladen-Verkauf, die Gar-
tenarbeit und den Familienhaus-
halt. Weitere Mitglieder der Fami-
lie Kohl helfen in verschiedenen
Bereichen mit, um den Hofbetrieb
mit vereinten Kréiften am Laufen zu
halten. So ist etwa Stefans Bruder
Michael, der als Tischler arbeitet,
zustandig fiir die Herstellung der
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Késebretter aus Holz aus dem ei-
genen Wald. Seinen Bruder Alexan-
der, der halbtags als Gértner tétig
ist, bezeichnet er gerne als , Joker,
auf den man sei es als Urlaubs- oder
Krankheitsvertretung, aber auch
zu Spitzenzeiten wie der Heuernte
immer zuriickgreifen kann. Auch
Stefans Schwester Sabine hilft ge-
legentlich auf dem Hof mit.

Was im Learner Hofladen an Kése
iiber die Theke geht, wird zu 100 %
aus hochwertiger Milch aus eigener
Produktion gewonnen. Die Milch-
kiihe werden dabei mit Grundfut-
ter, das von den eigenen Wiesen
stammt, gefiittert, ergdnzend dazu
mit Kraftfutter. ,Rund 18,5 Hektar
unserer Gesamtfliche werden, so
es das Wetter zuldsst, dreimal im
Jahr geméaht, verrét Bauer Stefan.

Die gewonnene Milch wird jeden
zweiten Tag zu Rohmilchkise ver-
arbeitet, dabei steht die Natiir-
lichkeit im Vordergrund: Dank
des geringen Fettanteils muss
die Milch der Grauviehrasse
fiirs ,Kasen“ nicht zusitzlich
entrahmt werden und behlt
ihre erstklassige Qualitat.

Fiir die Kédseherstellung wird
die Milch zunéchst erwidrmt
und mit Milchsdurebakterien
und Lab vermischt, damit die
Gerinnung einsetzt. Anschlie-
end wird die dickgelegte Milch
mit der so genannten Késeharfe zu
einer kérnigen Masse zerschnit-
ten. Die Groéf3e der Bruchkorner
bestimmt spater die Art des entste-
henden Kises. Nachdem der Ki-
sebruch unter stdndigem Riihren
erwdrmt und dadurch verfestigt
ist, gelangt er in entsprechende
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Der Grédner Sandstein, der als Fels in die Kellerrdume

hineinragt, macht diese zu einem absoluten Hingucker.

Késeformen. Am darauffolgenden
Tag kommt der Kése in ein Salz-
bad, um fiir die weitere Lagerung
haltbar gemacht zu werden.
Aber nur ein kleiner Teil der Ka-
seproduktion fallt auf das , Ka-
sen” selbst, erklart Stefan. Einen
Grofiteil der Arbeit macht die so
genannte Késepflege aus. Meh-
rere Stunden téglich kitmmert
sich Angestellte Susi um die K-
selaibe, denn diese miissen mit
einer Biirste geputzt und gewen-
det werden. In den ersten drei bis
vier Wochen der Reifung passiert das
téglich, danach einmal pro Woche.
Insgesamt werden die Laibe stolze 70
bis 80 Mal in die Hand genommen,
bevor sie die Reifekeller verlassen.
,Fur uns ist es entscheidend, dass
alles - so weit als moglich - vom
eignen Hof kommt. Das zeichnet
unsere hochwertigen Produkte

Fiir uns ist es entscheidend, dass alles -
so weit als méglich - vom eignen Hof kommt.

aus’, erklart Stefan. ,Das fangt bei
der Milch an und geht bis hin zur
Lagerung der Kdselaibe auf den na-
turbelassenen Holzbrettern, die aus
unserem Wald stammen. Bei den
einzelnen Arbeitsschritten der Her-
stellung legt der Kdsemeister Wert
auf Sorgfalt und genaue Planung.
Nur so ist es zu erkldren, dass er mit
harter Arbeit, Fleifs und Mut zu In-
vestitionen in wenigen Jahren seine
Késerei auf- und ausbauen konnte.
Alle Produkte der ,,Hofkédserei Lear-
ner" sind mit dem Giitesiegel , Ro-
her Hahn“ gekennzeichnet. Einige
von Stefans schmackhaften Schnitt-
und Hartkdsesorten wurden schon
wiederholt mit internationalen Prei-
sen ausgezeichnet - ein Zeugnis da-
fiir, dass sich sein unermiuidlicher
Eifer immer wieder lohnt.

Die Vermarktung von K6hls Kése
erfolgt direkt im eigenen Hofla-
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den, daneben aber auch uber
Lebensmittel- und Feinkostla-
den, die Gastronomie und ei-
nen Grossisten (Foppa). Auch
Degust-Affineur Hansi Baum-
gartner, ebenso als Késepapst
Siidtirols bekannt, vertreibt die
schmackhaften Produkte der
Learner Hofkéserei.

Mit der Hofkéserei hat sich Stefan
Kohl einen grofien Traum erfiillt.
Nachdem er von einem Prakti-
kum im Rahmen der dreijahrigen
Landwirtschaftsschule in Salern
nach Hause kam, lief§ den damals
17-Jéhrigen die Idee nicht mehr los,
auf dem elterlichen Hof eine eigene
Késerei zu erdffnen. Gliicklicher-
weise wurde er von seinen Eltern
in diesem Vorhaben unterstiitzt. Die
Bedingung war allerdings, dass er
eine Ausbildung zum Molkereifach-
mann in Rotholz (A) absolvierte.
Nach verschiedenen Praktika im
In- und Ausland erwarb er den Ti-
tel des Kdsemeisters und erdffnete
2007 schliefSlich die neu gebaute
,Hofkéserei Learner”.

Seitdem hat sich vieles getan, auf
das Stefan Kohl verdientermafien
stolz sein kann. Schlief3lich wird In-
novation und Fortschritt auf dem
Lehrnerhof grof$ geschrieben. Ganz
in diesem Sinne sind vor Kurzem die
neuen Reifekeller entstanden, um
der stetig wachsenden Produktion
nachzukommen. Die 10 Meter unter
der Erde gelegenen Lagerungsrédu-
me, die iiber einen 40 Meter langen
und schrig nach unten verlaufen-
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Nachhaltigkeit, Natiirlichkeit und
Innovation sind fiir Familie K6hl zentrale Werte.

den Gewdlbegang zugédnglich sind,
muten wie moderne Weinkeller an
und sind zurecht Stefans Vorzeige-
objekt. Nicht nur, weil sie seiner in-
novativen Ader Ausdruck verleihen,
sondern auch weil die Besucher bei
Gruppenfiihrungen hier zum Stau-
nen gebracht werden.

Der Vorteil der unterirdischen
Kasekeller liegt in der dadurch
erzielten Energieeinsparung. Tief
unter der Erde herrscht ganzjih-
rig von Natur aus eine konstante
Temperatur von +8° C, was ideal
fiir die Lagerung des Késes ist. Zu-
dem kann die Kellertemperatur bei
Bedarf iiber eine Boden-Heizung
bzw. Kiihlung angepasst werden.
Neben der Temperatur benétigt
der Kése bei der Reifung auch eine
hohe Luftfeuchtigkeit. Diese wird
durch den natiirlich vorhandenen
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Grodner Sandstein erreicht, der als
Fels in die Kellerrdume hineinragt
und zugleich einen Teil der Kel-
lerwand bildet. Ein ausgekliigeltes
Liiftungssystem sorgt zudem fiir
optimale Reifebedingungen fiir
die verschiedenen Kisesorten, die
Stefan herstellt und hier einlagert.

Neben den Reifekellern hat Fa-
milie Kohl auf ihrem Hof noch
weitere Um- und Ausbauten in
Angriff genommen, um die La-
gerkapazititen zu erhhen und
so der immer wachsenden Nach-
frage nach lang gereiftem Kisen
gerecht zu werden. So entstanden
ein neuer Abpackraum, ein Verpa-
ckungsmateriallager, ein Biiro, ein
Umkleideraum sowie eine Garage.
Nachhaltigkeit, Natiirlichkeit und
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Innovation sind auch in diesem
Bereich uniibersehbar. So wer-
den etwa alle Gebdude mit der
neuen Hackschnitzelanlage
beheizt, wofiir der eigene
Wald das Hackgut liefert. Da-
neben erzeugt die betriebsei-
gene Photovoltaikanlage zwei
Drittel der vom Learnerhof
bendétigten Energie. Sdmtliche
Holzkonstruktionen wurden zu-
dem mit dem Rohstoff aus dem
eignen Wald gefertigt. Wichtig war
der Familie auch, dass sich der im
traditionellen Baustil gestaltete,
energieeffiziente Neubau in Sa-
chen Optik harmonisch in das
Landschaftsbild einfiigt.
Der Bau wurde in sehr kurzer Zeit
realisiert, wofiir die Familie allen
beteiligten Handwerkern und Fir-
men sowie allen, die zum Gelingen
aller notwendigen Arbeiten bei-
getragen haben, ihren herzlichen
Dank aussprechen mochte. Trotz
vieler kniffeliger Aufgaben kann
sich das Endresultat durchaus se-
hen lassen. Einerseits besticht es in
puncto Zweckmafigkeit, anderer-
seits kann es den interessierten Be-
suchergruppen verdientermafSen
als Glanzstiick des Learnerhofes
prisentiert werden. Die ganze Fa-
milie, allen voran Jungb&uerin Sa-
mantha, hat es sich auf die Fahne
geschrieben, den Hofbesuchern
in Zukunft noch mehr spannen-
de Einblicke hinter die Kulissen
der Landwirtschaft zu geben, um
den Weg zu mehr Verstandnis und
Wertschitzung zu ebnen. Eben
weil am Learnerhof alles mit , Laib
und Seele“ gemacht wird.
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